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Resumo: O projeto tem como objetivo analisar e demonstrar as vantagens de produzir
cones salgados, considerando aspectos de consumo e de comercializagdo. A inten¢do €
explicar como esse produto se diferencia no mercado de alimentos pela sua praticidade,
formato atrativo e versatilidade de recheios, atendendo a diferentes perfis de
consumidores. Também se destacou o potencial econdmico do produto, ja que possui baixo
custo de producdo e pode ser vendido a um prec¢o acessivel, garantindo boa margem de
lucro para quem deseja empreender. O cone salgado € uma variacdo moderna e pratica dos
tradicionais salgadinhos de festa, caracterizado por seu formato cénico e recheios variados
e saborosos. Além de ser uma op¢do deliciosa, o cone salgado se destaca pela sua
apresentacao diferenciada e facilidade de consumo, sendo ideal para festas, eventos,
lanches rapidos ou até mesmo como produto para venda. Seu formato facilita 0 manuseio,
dispensando o uso de talheres, o que o torna uma alternativa pratica e higiénica para
diversas ocasides. Por sua versatilidade, o cone salgado também pode ser adaptado com
recheios gourmet ou saudaveis, acompanhando as tendéncias do mercado alimenticio
atual.
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