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CRISE ECONÔMICA 
O Brasil enfrenta grande crise econômica, desde 2016, principalmente

no estado do Rio de Janeiro ocorreu uma diminuição das receitas de

várias cidades devido queda do preço do petróleo. O Estado deixará

de arrecadar cerca de R$ 23,8 bilhões entre 2020 e 2023 (Gráfico 01),

que equivale a redução de 36% de suas Rendas Petrolíferas.

Fonte: ANP (Rendas Petrolíferas) e Centro de Pesquisas CENPE/MPRJ 



ÍNDICE DE DESEMPREGO
Desde março de 2020, a pandemia em

curso (COVID-19), levou a impactos

profundos na economia e no mercado

de trabalho, assim ocasionando um

aumento do desemprego no país.

No Brasil, os 

noticiários revelam o 

crescimento no 

número de demissões 

em vários setores. 

Cerca de dois milhões 

de desempregados a 

mais em apenas 

um ano

Fonte: IBGE (2021)



INVESTIMENTOS  

Assim, um investimento

no setor agrícola e

posteriormente no setor

alimentício geraria novos

empregos.

Isto posto, esse projeto tem como

propósito a capacitação e treinamento

dos alunos do curso de licenciatura em

ciências biológicas - EAD, nos polos da

UENF, na elaboração de iogurte natural

e de polpa milho super-doce.



DESENVOLVIMENTO DO PROJETO

Alunos de ciências biológicas de 8

polos do CEDERJ/UENF serão

treinados e capacitados para

elaboração do iogurte.

Tendo em vista um melhor

aproveitamento por parte dos

alunos foram elaborados diversos

materiais juntamente com um

cronograma de atividades a

serem desenvolvidas e uso de

redes sociais para divulgação

científica.

@iogurtemilhouenf_



VANTAGENS 

Por meio do projeto os alunos poderão:

Replicar a elaboração de iogurtes;

Aprender os benefícios do iogurte a

saúde;

Utilizar a venda do iogurte como fonte de

renda; e

Incentivar pessoas a possuírem uma

alimentação mais balanceada e

saudável por meio do consumo do

iogurte natural adoçado com a polpa de

milho super-doce.



MILHO SUPER-DOCE 

A origem do milho doce é de

uma mutação diversos genes

do milho normal.

Nosso projeto é voltado ao

milho SUPER-DOCE, que

contém o gene brittle

fazendo com que ele seja ainda

mais doce que outros tipos de

milhos.



BENEFÍCIOS DO CONSUMO DE IOGURTE 

Pode conter espécies probióticas (micro-

organismos vivos benéficos) que conferem

melhor absorção de nutrientes e aumento

da imunidade.

Alto valor energético, sendo assim uma

ótima fonte de energia em um único

alimento;

Proteínas de elevado valor biológico, ou seja,

contêm todos os aminoácidos essenciais para

o organismo;

Presença de vitaminas do complexo B,

vitaminas lipossolúveis e minerais;
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