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INTRODUGAO

Balas sao sistemas de gel muito simples, tendo como base o agucar e

a gelatina [1]. O setor de balas apresenta alta demanda e retornos

lucrativos, devido ao grande numero de consumidores [2].

Com o aumento da procura por alimentos com caracteristicas
nutricionais cada vez melhores, torna-se viavel o estudo a respeito da

utilizacao de residuos agroindustriais que supram essa necessidade [3],

como o uso de farinha do residuo de acerola em bala (Fig. 1).

Farinha do residuo do
processamento de acerola (FA)

Acucar e gelatina
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Formulacao de balas de goma
(sem e com FA)

Fig 1: Uso de farinha de residuos agroindustriais na producao de balas de goma.

Muitos estudos procuram desenvolver substitutos eficazes para o
acucar, com potencial adocante e que nao alterem as caracteristicas
sensoriais do produto. O emprego de edulcorantes na producao de
alimentos € uma alternativa bastante comum e as industrias se atentam a
guantidade de calorias do composto que sera utilizado, a possibilidade do

uso em dietas e o grau de semelhanca entre edulcorante e acucar de

mesa [4].

OBJETIVOS

Propor o desenvolvimento de balas de goma com substituicao de agucar

e gelatina por residuos agroindustriais e edulcorantes.

MATERIAL E METODOS

= Elaboracao de FRA e aplicacao em bala de goma
=»- Revisao critica e opinativa
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RESULTADOS ESPERADOS

— /Que este trabalho sirva
como base para pesquisas
futuras integrando residuos
de alimentos na elaboracao
e desenvolvimento de novos

[ produtos

O QUE ESPERAR?

Mais nutritivos, com
maior rendimento e «——
menor tempo de
processamento.

O presente projeto ja foi responsavel por gerar a publicacao de
um capitulo de livro publicado na Revista Avancos Cientificos e
Tecnologicos nas Ciéncias Agrarias 5 da Atena Editora [4], além de

trabalhos com farinha do residuo de acerola..

CONCLUSAO

»0O emprego de residuos agroindustriais, material relativamente
barato, agrega nutrientes importantes as balas de goma, atendendo
as demandas dos consumidores que buscam por alimentos mais
nutritivos.

= A utilizacao de edulcorantes em produtos originalmente caloricos €

iInteressante para a conquista de mercado.
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