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Resumo

Os residuos agroindustriais sao importantes fontes de substancias com propriedades
funcionais, tecnolégicas e nutricionais. Estes materiais, atribuidos como coprodutos nos
ultimos anos, tém movimentado a industria de alimentos e s&o importantes para evitar
perdas e diminuir o desperdicio de alimentos. Por exemplo, a farinha de acerola, elaborada
a partir da casca da acerola, apresenta elevado teor de fibras, que contribui na formacao do
gel da bala, fornecendo a bala um maior valor nutricional e economizando gastos, ja que o
residuo seria parcialmente substituido pela gelatina. As balas de goma por sua vez, assim
como muitos produtos da industria de confeitaria, sdo ricas em acgucar e relativamente caras,
quando comparadas a outros produtos da industria de balas. Apesar do valor mais alto, a
busca por esses produtos cresce por causa da presenga de colageno. A unido das
propriedades tecnoldgicas dos residuos e a substituicdo do agucar por edulcorantes é uma
alternativa para o setor de balas de goma podendo, desta forma, diminuir o valor do produto
final e melhorar ainda mais o conteudo nutricional com a diminuicdo do acucar e
incorporacao de outros compostos, como fibras. Este trabalho teve como objetivo reunir um
referencial tedrico a respeito de temas pertinentes no desenvolvimento de balas de goma
desse tipo a fim de servir como base para outras pesquisas, além de apresentar o trabalho
publicado na Revista Avancos Cientificos e Tecnoldgicos nas Ciéncias Agrarias 5, capitulo
16, Editora Ateneu, ano de 2020.
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