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O Humulus lupulus, popularmente conhecido como lupulo é utilizada como ingrediente na
producao de cerveja. A planta possui glandulas em sua inflorescéncia que secretam a
lupulina, um pdé amarelado que possui resinas amargas, componentes de aroma e
polifendis. O Brasil, até poucos anos atras, importava quase que na totalidade o Iupulo
utilizado nas industrias cervejeiras, porém, a cada dia o numero de produtores no Brasil
cresce, apesar do nosso clima nao propicio ao desenvolvimento da cultura. Este trabalho
objetivou realizar um levantamento de informagdes de cultivo desta cultura no Brasil por
meio da aplicagdo de um questionario semi-estruturado; assim como realizar uma
caracterizagédo de cinco amostras de lupulos importados (pellets) e uma nacional (flor). Para
umidade e cinzas, obteve-se resultados préximos dos valores recomendados pela literatura.
Nos lipidios totais, as amostras pelletizadas apresentaram valores superiores aos
encontrados na inflorescéncia seca. As analises de 6leo essencial foram afetadas pelo
método de extracdo dos compostos. E os compostos fendlicos e atividades antioxidantes
mantiveram um padrao préximo. Sabe-se que a producao de lUpulo no Brasil ainda € muito
recente, e portanto, ainda precisa de caracterizar espécies cultivadas no pais em detrimento

das amostras importadas.
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